
 

 

 

Uno de los lugares más apacibles que el turista, peregrino o 

visitante encuentra en Guadalupe, es la Hospedería del 

Santuario. 

Actualmente está establecida en el recinto del Claustro Gótico, 

pieza del S. XVI, ornamentado en tres órdenes de arcos, 

sobresaliendo por su belleza en calados y otros motivos 

decorativos. 

La Hospedería dispone de 47 habitaciones, restaurante con 

dos comedores con capacidad para 300 comensales, así como 

salones de reuniones. 

Ofrece una carta rica y variada en platos de cocina 

tradicional de esta región de Extremadura y de tradición 

Monástica. 

Platos recomendados 
 

 

 

Sopa de tomate ………………………………………………… 

migaS extremeñaS ……………………………………………… 

revuelto de boletus extremeños …………………… 

bacalao “Felipe ii” ……………………………………………… 

cabrito lechal aSado (pierna) …………………………. 

cabrito lechal aSado (paleta) ………………………… 

cordero aSado a la miel (pierna) …………………… 

cordero aSado a la miel (paleta) …………………… 

cochinillo en adobo Frito ……………………………… 

Solomillo de cerdo a la moraga …………………… 

9’50.- 

12’00.- 

15’00.- 

18’00.- 

24’00.- 

28’00.- 

22’00.- 

28’00.- 

15’00.-

18’00.- 
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Entrantes 
 

 

 

 

 

enSalada de perdiz ………………………………………………. 

enSalada de endiviaS con Salmón ahumado …… 

Ensalada fresca de la casa, aliñada con 

vinagreta de frutos secos (lechugas variadas, 

queso fresco, lascas de bacalao, angunagas y 

tomates cherry) …............................................................................. 

Sopa de tomate ……………………………………………………… 

conSomé ………………………………………………………………… 

migaS extremeñaS ………………………………………………… 

revuelto de boletuS extremeñoS ……………………….. 

Revuelto de morcilla, con piñones y manzana 

Tabla de quesos ……………………………………………………. 

½ tabla de queSoS ………………………………………………….. 

tabla de ibéricoS ………………………………………………… 

½ tabla de ibéricoS ……………………………………………… 

gazpacho monaSterio (en temporada) ……………… 

Gazpacho blanco (en temporada) ……………………… 

macarroneS o eSpaguetiS …………………………………….. 

15’00.- 

15’00.- 

 

 

 

 

15’50.-

9’50.-

7’50.-

12’00.-  

15’00.-

14’00.-

17’00.-

11’00.-

18’00.-

12’00.-

8’00.-

9’00.-

8’00.- 
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Pescados 
 

merluza a la romana ………………………………………. 

merluza a la plancha ………………………………………  

bacalao conFitado …………………………………………... 

bacalao Felipe ii ………………………………………………… 

calamareS FritoS ……………………………………………… 

½ calaMares FritoS ……………………….................................. 

lubina de ración ……………………………………………… 

gamboneS al ajillo ………………………………………........ 

19’00.- 

19’00.- 

19’00.- 

18’00.- 

15’00.- 

10’00.- 

15’00.-

16’00.- 

 

carnes 
 

Filete de ternera a la plancha ……………………… 

Filete san Jacobo ……………………………………………… 

chuletón de ternera ……………………………………… 

solomillo de retinto a la plancha ……………… 

caldereta de cordero recental …………………… 

cabrito lechal aSado (pierna) ………………………… 

cabrito lechal aSado (paleta) ………………………… 

cordero lechal asado a la Miel (pierna) ……… 

cordero lechal aSado a la miel (paleta) ……… 

chuletaS de cordero ……………………………………… 

cochinillo en adobo Frito ……………………………… 

Solomillo de cerdo a la moraga …………………… 

14’00.- 

16’50.- 

27’00.- 

28’00.- 

14’00.- 

24’00.- 

28’00.- 

22’00.- 

28’00.- 

16’00.- 

15’00.- 

18’00.- 
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raciones 
   media   enterA 

 

jamon ibérico de bellota ………………… 

lomo ibérico de bellota …………………… 

queSo de oveja …………………………………… 

queSo de loS iboreS …………………………… 

queSo del caSar ………………………………… 

CROQUETAS CASERAS (8 UNID/16 unid) … 

calamareS FritoS ……………………………… 

gamboneS al ajillo …………………………… 

morcilla de la puebla ……………………… 

pan ……………………………………………………… 

14’00.- 

11’00.- 

8’50.- 

9’00.- 

9’00.- 

9’00.- 

10’00.- 

 

7’00.- 

 

23’00.- 

18’00.- 

13’50.- 

14’00.- 

15’00.- 

15’00.- 

15’00.- 

16’00.- 

9’00.-

1’60.- 
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Postres caseros 
 

 

 
 

Flan de huevo …………………………………………………… 

pudding de caStañaS ……………………………………… 

biScuit de higoS ………………………………………………… 

tarta San marcoS …………………………………………… 

arroz con leche ……………………………………………… 

perFecto de nueceS o turrón ………………………… 

eSpecial de la caSa …………………………………………… 

COULANT DE CHOCOLATE CON HELADO DE VAINILLA… 

5’50.- 

6’50.- 

6’50.- 

5’50.- 

5’50.- 

7’50.- 

12’00.-

7’50.- 

 

 

 

Otros Postres 
 

 

 
 

tarta helada …………………………………………………… 

helado o Sorbete ……………………………………………… 

Fruta natural ………………………………………………… 

Fruta tropical ………………………………………………… 

zumo de naranja natural ……………………………… 

nueceS con nata y miel …………………………………… 

5’00.- 

5’00.- 

4’00.- 

5’75.- 

4’50.-

5’50.- 
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MENU DE LA CASA 
 

APERITIVOS DE LA CASA 
 

 1º.  
 SOPAS DE TOMATE CON UVAS (TÍPICAS DE GUADALUPE) 

 TARTAR DE TOMATE DE LA ZONA, CON MELVA, CEBOLLA 

ROJA Y REGADO CON AJO BLANCO EXTREMEÑO. 

 ENSALADA DE JUDIAS VERDES CON LÁGRIMAS DE POLLO 

CONFITADO, QUESO FRESCO, PAN FRITO Y FRUTOS DE 

OTOÑO (mezcla de ensaladas, pollo, judías verdes, queso, pan, 

nueces y almendras) 

 

2º.  
 LOMO DE LUBINA, RELLENO CON PUERROS Y GAMBAS, 

CON SALSA DE MARISCOS. 

 CODILLO DE CERDO CONFITADO CON SALSA DE FRUTOS 

ROJOS. 

 SECRETO A LA PLANCHA CON REDUCCIÓN DE PEDRO 

XIMENEZ. 

 

3º. POSTRES:  

 

 TARTA DE QUESO CON VELO DE MELOCOTON. 

 SOPA DE CHOCOLATE BLANCO CON FRESAS Y BROWNIE 

DE CHOCOLATE NEGRO. 

 TULIPA DE HELADO CON MACEDONIA. 

 FRUTA NATURAL DE TEMPORADA. 

 

4º.  PAN  

 

“BEBIDAS NO INCLUIDAS” 

 

PRECIO POR CUBIERTO:   25’00€ (I.V.A. INCLUIDO) 
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MENUS INFANTILES 
 

PARA MENORES DE 14 AÑOS 

 
Nº 1 
 PASTA (MACARRONES O ESPAGUETIS) CON 

JAMON, TOMATE Y QUESO RALLADO 

 TERNERA EMPANADA CON PATATAS FRITAS 

 PAN 

 POSTRE: CUCURUCHO HELADO 

 

PRECIO POR CUBIERTO: 12’50€ 

BEBIDAS NO INCLUIDAS 

 

 
Nº 2 
 CALAMARES Y CROQUETAS 

 POLLO EMPANADO CON PATATAS FRITAS 

 PAN 

 POSTRE: CUCURUCHO HELADO 

 

PRECIO POR CUBIERTO: 11’00€ 

BEBIDAS NO INCLUIDAS 
 

 

 

 

 

Hospedería del Real Monasterio de Guadalupe / Plz. S.M. Juan Carlos I, s/n – 10140 – Guadalupe  

Telf.: 927 367 000 – Fax: 927 367 177 – E-mail: hospederia@monasterioguadalupe.com 
www.hospederiaguadalupe.es 

mailto:hospederia@monasterioguadalupe.com
http://www.hospederiaguadalupe.es/


 

 

 

 

D.O. RIBERA DEL GUADIANA / TIERRA DE EXTREMADURA 
 

Vino Tinto Trampal ¾ / Vino Tinto Trampal 50cl    10,50€ / 7,00€ 
 Bodegas Ruiz Torres – Tempranillo y Garnacha 
 

Vino Tinto Attelea Roble       14,00€ 
 Bodegas Ruiz Torres – 100% Tempranillo 
 

Vino Tinto Attelea Crianza       17,00€ 
 Bodegas Ruiz Torres – Tempranillo y Cabernet Sauvignon 
 

Vino Tinto Cabernet Sauvignon Ruiz Torres    19,00€ 
 Bodegas Ruiz Torres – 100% Cabernet Sauvignon 
 

Vino Tinto Viña Santa Marina Crianza     18,50€ 
 Bodega Santa Marina– Cabernet Sauvignon y Syrah 
 

Vino Tinto Carabal Rasgo       16,00€ 
 Bodega Carabal– 70% Syrah y 30% Tempranillo 
 

Vino Tinto Equus Roble        16,00€ 
 Bodega Santa Marina– Tempranillo, Cabernet Sauvignon y Syrah 
 
 

Vino Tinto Viña Puebla Crianza      18,50€ 
 Bodegas Toribio– Cabernet S., Syrah, Tempranillo, Graciano y Garnacha 
 

Vino Tinto Habla de la Tierra       17,00€ 
 Bodegas Habla–Syrah, Cabernet Sauvignon, Tempranillo y Malbec 

Vino Tinto Fuente Cortijo Crianza                                              17,00€  
Bodegas Cañalva– 70% Tempranillo y 30% Cabernet Sauvignon 
 
 

D.O. RIBERA DEL DUERO 
 

Vino Tinto Viña Mayor Roble ¾  / Viña Mayor Roble 37,50cl  17,00€ / 12,00€ 
 Bodegas y Viñedor Viña Mayor – 100% Tempranillo 
 

Vino Tinto Protos Roble       18,50€ 
 Bodegas Protos – 100% Tempranillo 
 

Vino Tinto Carramimbre Roble      17,50€ 
 Bodegas Pingón – 90% Tinta del país y 10% Cabernet Sauvignon 
 

Vino Tinto Convento San Francisco Roble     16,50€ 
 Bodega Convento San Francisco – 100% Tempranillo 
 

Vino Tinto Finca Resalso       19,50€ 
 Bodegas Emilio Moro – 100% Tinto Fino 
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D.O. Ca. RIOJA 
 

Vino Tinto Luis Cañas Roble       17,00€ 
 Bodegas Luis Cañas – 95% Tempranillo y 5% Garnacha 
 

Vino Tinto Martinez La Cuesta Crianza     19,50€ 
 Bodegas Martínez Lacuesta – Tempranillo, Graciano y Mazuelo 
 

Vino Tinto Marqués de Cáceres Crianza 3/8    13,00€ 
 Bodega Marqués de Cáceres – 85% Tempranillo, 10% Garnacha y 5% Graciano 
 

Vino Tinto Marqués de Cáceres Crianza     19,50€ 
 Bodega Marqués de Cáceres – 85% Tempranillo, 10% Garnacha y 5% Graciano 
 

Vino Tinto Ramón Bilbao       21,00€ 
 Bodegas Ramón Bilbao – 100% Tempranillo 
 

VINOS BLANCOS Y ROSADOS 
 

Vino Blanco Nieva        14,00€ 
 Bodegas Martúe – Rueda - 100% Verdejo 
 

Vino Blanco Diamante        14,00€ 
 Bodegas Franco-Españolas - Rioja – Viura y Malvasía 
 

Vino Barbadillo Castillo de San Diego     14,00€ 
 Bodegas Barbadillo – Cádiz - 100% Palomino Fina 
 

Vino Marqués de Riscal Rueda Verdejo     19,00€ 
 Bodegas Marqués de Riscal – Rueda - 100% Verdejo 
 

Vino Primavera Blanco        13,00€ 
 Bodegas Sani – Ribera del Guadiana - 100% Chardonnay 
 

Vino Luz Semi-Dulce        11,00€ 
 Bodegas Cañalva – Ribera del Guadiana – 40% Macabeo, 40% Moscatel y 20% Verdejo 
 

Vino Rosado Marqués de Cáceres      15,00€ 
 Bodegas Marqués de Cáceres – D.O.Ca. Rioja – 96% Tempranillo y 4% Garnacha 
 

Vino de Aguja Rosado Peñascal      11,00€ 
 Bodegas Peñascal – Valladolid – Tempranillo 
 

Vino Blanco Joven Trampal        11,00€ 
 Bodegas Ruiz Torres – Tierra de Extremadura – 100% Macabeo 
 

Vino Verdejo Ruiz Torres       12,00€ 
 Bodegas Ruiz Torres – Tierra de Extremadura – 100% Verdejo 
 

Vino Rosado Viña Santa Marina      15,00€ 
 Bodegas Santa Marina – 100% Merlot 
 

Hospedería del Real Monasterio de Guadalupe / Plz. S.M. Juan Carlos I, s/n – 10140  

Guadalupe Telf.: 927 367 000 – Fax: 927 367 177 – E-mail: hospederia@monasterioguadalupe.com 

www.hospederiaguadalupe.es 

mailto:hospederia@monasterioguadalupe.com
http://www.hospederiaguadalupe.es/

