
 

 
 

Uno de los lugares más apacibles que el turista, peregrino o 
visitante encuentra en Guadalupe, es la Hospedería del 
Santuario. 

Actualmente está establecida en el recinto del Claustro Gótico, 
pieza del S. XVI, ornamentado en tres órdenes de arcos, 
sobresaliendo por su belleza en calados y otros motivos 
decorativos. 

La Hospedería dispone de 46 habitaciones, restaurante con 
dos comedores con capacidad para 250 comensales, así como 
salones de reuniones. 

Ofrece una carta rica y variada en platos de cocina 
tradicional de esta región de Extremadura y de tradición 
Monástica. 

Platos recomendados 
 
 
 

soPa de tomate ………………………………………………… 

migas extremeñas ……………………………………………… 

revuelto de boletus extremeños …………………… 

bacalao “FeliPe ii” ……………………………………………… 

cabrito lechal asado (Pierna) …………………………. 

cabrito lechal asado (Paleta) ………………………… 

cordero asado a la miel (Pierna) …………………… 

cordero asado a la miel (Paleta) …………………… 

cochinillo en adobo Frito ……………………………… 

solomillo de cerdo a la moraga …………………… 

10’50.-

13’50.-

17’50.-

22’00.-

28’00.-

32’00.-

28’00.-

32’00.-

16’50.-

20’00.-
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entrantes 
 
 
 
 
 

ensalada de Perdiz ………………………………………………. 

ensalada de endivias con salmón ahumado …… 

ensalada Fresca de la casa, aliñada con 

vinagreta de Frutos secos (lechugas variadas, 

queso Fresco, lascas de bacalao, angunagas y 

tomates cherry) …............................................................................. 

soPa de tomate ……………………………………………………… 

consomé ………………………………………………………………… 

migas extremeñas ………………………………………………… 

revuelto de boletus extremeños ……………………….. 

revuelto de morcilla, con Piñones y manzana 

tabla de quesos ……………………………………………………. 

½ tabla de quesos ………………………………………………….. 

tabla de ibéricos ………………………………………………… 

½ tabla de ibéricos ……………………………………………… 

gazPacho monasterio (en temPorada) ……………… 

gazPacho blanco (en temPorada) ……………………… 

macarrones o esPaguetis …………………………………….. 

18’00.- 

18’00.- 
 
 
 
 

17’00.-

10’50.-

8’50.-

13’50.-  

17’50.-

16’50.-

19’00.-

13’00.-

19’00.-

13’50.-

9’50.-

9’50.-

9’00.- 
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Pescados 
 

merluza a la romana ………………………………………. 

merluza a la Plancha ………………………………………  

bacalao conFitado …………………………………………... 

bacalao FeliPe ii ………………………………………………… 

calamares Fritos ……………………………………………… 

½ calamares Fritos ……………………….................................. 

lubina de ración ……………………………………………… 

gambones al ajillo ………………………………………........ 

21’00.-

21’00.-

24’00.-

22’00.-

17’00.-

12’00.-

17’00.-

17’00.-

 

carnes 
 

Filete de ternera a la Plancha ……………………… 

Filete san jacobo ……………………………………………… 

chuletón de ternera 800gr …………………………… 

solomillo de retinto a la Plancha ……………… 

caldereta de cordero recental …………………… 

cabrito lechal asado (Pierna) ………………………… 

cabrito lechal asado (Paleta) ………………………… 

cordero lechal asado a la miel (Pierna) ……… 

cordero lechal asado a la miel (Paleta) ……… 

chuletas de cordero ……………………………………… 

cochinillo en adobo Frito ……………………………… 

solomillo de cerdo a la moraga …………………… 

15’50.- 

18’00.- 

32’00.- 

32’00.- 

16’00.- 

28’00.- 

32’00.- 

28’00.- 

32’00.- 

18’00.- 

16’50.- 

20’00.- 
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raciones 
   media   entera   

 

jamon ibérico de bellota ………………… 

lomo ibérico de bellota …………………… 

queso de oveja …………………………………… 

queso de los ibores …………………………… 

queso del casar ………………………………… 

croquetas caseras (8 unid/16 unid) … 

calamares Fritos ……………………………… 

gambones al ajillo …………………………… 

morcilla de la Puebla ……………………… 

Pan ……………………………………………………… 

14’00.- 

11’00.- 

11’50.- 

11’50.- 

11’50.- 

9’50.- 

12’00.- 

 

7’50.- 

 

23’00.-

18’00.-

16’50.-

16’50.-

16’50.-

16’00.-

17’00.-

17’00.-

10’00.-

1’80.-
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Postres caseros 
 
 
 
 

Flan de huevo …………………………………………………… 

Pudding de castañas ……………………………………… 

biscuit de higos ………………………………………………… 

tarta san marcos …………………………………………… 

arroz con leche ……………………………………………… 

PerFecto de nueces o turrón ………………………… 

esPecial de la casa …………………………………………… 

coulant de chocolate con helado de vainilla… 

5’50.- 

7’00.- 

7’00.- 

5’50.- 

5’50.- 

8’50.- 

13’50.-

7’50.- 

 
 
 

otros Postres 
 
 
 
 

tarta helada …………………………………………………… 

helado o sorbete ……………………………………………… 

Fruta natural ………………………………………………… 

Fruta troPical ………………………………………………… 

zumo de naranja natural ……………………………… 

nueces con nata y miel …………………………………… 

5’50.- 

5’00.- 

4’50.- 

5’75.- 

4’50.-

6’00.- 
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1er. PLATO 
SOPAS DE TOMATE CON UVAS, típicas de Guadalupe. 
TARTAR de TOMATE de la ZONA, con MELVA, CEBOLLA ROJA y REGADO 

con AJO blanco EXTREMEÑO. 
ENSALADA de JUDÍAS VERDES con lágrimas de pollo confitado, queso 

fresco, pan frito y frutos de otoño. 
(mezcla de ensaladas, pollo, judías verdes, queso, pan, nueces y almendras) 

2º. PLATO 
LOMO de LUBINA relleno de puerros y gambas, con salsa de mariscos. 

CODILLO de CERDO confitado con salsa de frutos rojos. 
SECRETO a la PLANCHA con reducción de Pedro Ximénez. 

POSTRE 
TARTA de CREMA de QUESO con VELO de MELOCOTÓN 

SOPA de CHOCOLATE blanco con FRESAS y BROWNIE de CHOCOLATE negro 
TULIPA de HELADO con MACEDONIA 
FRUTA NATURAL de TEMPORADA 

26,50€/PAX. 

(I.V.A. incl.) 
“BEBIDAS NO INCLUIDAS” 

 

 



 
 

 
MENUS INFANTILES 

PARA MENORES DE 14 AÑOS 

 
Nº 1.- 

o PASTA (MACARRONES O ESPAGUETIS) CON JAMÓN, 
TOMATE Y QUESO RALLADO 

o FILETE DE TERNERA EMPANADA CON PATATAS FRITAS 
o PAN 
o POSTRE: CUCURUCHO HELADO (CORNETE) 
o BEBIDAS: 1 REFRESCO O AGUA MINERAL 
PRECIO POR CUBIERTO: ........... 16,50.- EUROS (I.V.A. 

INCLUIDO) 
 

Nº 2.- 

o CALAMARES Y CROQUETAS CASERAS 
o FILETE DE PECHUGA DE POLLO EMPANADO CON 

PATATAS FRITAS 
o PAN 
o POSTRE: CUCURUCHO HELADO (CORNETE) 
o BEBIDAS: 1 REFRESCO O AGUA MINERAL 
PRECIO POR CUBIERTO: ........... 15,00.- EUROS (I.V.A. 

INCLUIDO) 
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